
BITES 
BROOD VAN ALLES 	 9.50
2 warme broodjes uit de oven met tomatentapenade, 
aioli en kruidenboter

NACHO’S CLASSIC 	 11.00
Warme nacho’s met chilisaus, gemengde pizzakaas, guaca-
mole, lente-ui, jalapeño, crème fraîche en tomatensalsa

VOORGERECHTEN
CARPACCIO CLASSIC / GRANDE	 13.50
Dungesneden rundercarpaccio, geschaafde Parmezaanse 
kaas, gebrande pittenmix, dungesneden lente-ui, pesto of 
truffelmayonaise en een krokante papadum 

BEETROOT 	 14.00
Dungesneden en gebrande dry aged biet met een salade 
van sojaboontjes, munt, komkommer, peper en cashew-
noot geserveerd met sesam-soja en oude geitenkaas 

TABOULEH 	 14.00
Salade met bulgur, komkommer, munt, dille, lente-ui 
geserveerd met naan, limoen-labneh en feta

TARTAAR ZALM	 14.50
Gemarineerde zalmtartaar met een salade van koolrabi, 
knoflook bruschetta, wasabi mayonaise en geroosterde 
sesamzaadjes

OSSENWORST	 14.50
Tartaar van ossenworst met Amsterdams zuur, knoflook 
bruschetta, truffelmayonaise en gepofte quinoa

CARPACCIO GAMBA	 15.50
Dungesneden rundercarpaccio, geschaafde Parmezaanse 
kaas, gebrande pittenmix, dungesneden lente-ui, in 
oosterse marinade gebakken gamba’s met champignons, 
krokante kroepoek en misomayonaise 
extra biefstukpuntjes +5.50

SURF EN TURF NEW STYLE	 16.50
Wrap ingerold met carpaccio en krokante sushi garnalen, 
wakamé salade, dungesneden groenten, gegarneerd
met gerookte zalm, tobiko, geroosterde sesamzaadjes en 
miso mayonaise.

SOEPEN
BOSPADDESTOELEN MOSTERDSOEP 	 9.00
Romige mosterdsoep met bospaddestoelen en lente-ui 
geserveerd met brood en kruidenboter 

KIPPENSOEP	 9.00
Heldere kippensoep met boontjes, bleekselderij en 
lente-ui geserveerd met brood en kruidenboter
Soepen kunnen ook met bacon worden geserveerd

HOOFDGERECHTEN
VLEESGERECHTEN
Onze vleesgerechten worden geserveerd met een crème van bloemkool, gebakken champignons in 
oosterse marinade, lente-ui en paksoi met dikke frieten en mayonaise

FILET MIGNON	 26.50
Gegrilde filet mignon met knoflookpeper geserveerd met peperroomsaus

RIBROAST	 26.50
Gemarineerde ribeye van het varken met bot geserveerd met champignonroomsaus

SURF EN TURF	 28.50
Gegrilde rumpsteak met een spies van gegrilde knoflookgarnalen geserveerd met romige misosaus

VISGERECHTEN
Onze visgerechten worden geserveerd met een crème van zoete aardappel en wortel met
gestoofde zomergroenten en dikke frieten met mayonaise

ROODBAARS	 25.50 
Gegrilde roodbaars geserveerd met witte wijn bieslookroomsaus

VIS TRIO	 26.50
Gegrilde zalm, gegrilde roodbaars en een garnalenspies geserveerd met miso saus

ZALM 	 26.50
Gegrilde zalmfilet geserveerd met een romige saus van dille, extra spies knoflookgarnalen + 4.50
	
	

VEGETARISCHE GERECHTEN
Onze vegetarische gerechten worden geserveerd met een crème van zoete aardappel en wortel met geglaceerde 
bospeen, gegrilde seizoensgroenten en dikke frieten met mayonaise

COUSCOUS 	 18.50
Gebakken couscous salade met feta, lente-ui, rode ui, paprika en champignons met krokante emping
en yoghurt dressing 

KNOLRAAP 	 18.50
Gegrilde sous-vide gegaarde knolraap met krokante filodeeg en een saus van tomaat, kappertjes en lente-ui

SPINAZIE WELLINGTON 	 21.50
Bladerdeegrol van spinazie, feta en walnoten, met een romige saus van bieslook en sojaboontjes

DINERKAART
zomer



ALTIJD GOESTING PLATES
Geserveerd met een frisse salade met komkommer, paprika, rode- en lente -ui en dikke frieten met mayonaise

RUNDERBURGER	 18.50
Gegrilde burger met verse kropsla, tomaat, augurken relish, rode ui, koolsla en kerriesaus, kan ook met kaas

KIPBURGER	 18.50
Crispy burger met verse kropsla, tomaat, augurken relish, rode ui, koolsla en kerriesaus, kan ook met kaas

CAJUNBURGER  	 18.50
Vegetarische licht pittige burger met fetakaas en gegrilde courgette                                       

BEETROOT   	 18.50
Rode bietburger met gegrilde courgette en geitenkaas                                                                 

SATÉ                                                                                                                                                           	 19.50
Spies (200 gram) van gemarineerde kippendij met pindasaus, krokante uitjes en zoetzuur                              

VOL- AU-VENT                                                                                                                                              	 19.50
Romige kipstoofpot geserveerd in een pasteibakje met diverse zomerse groenten en bospaddestoelen

BOEUF BOURGUIGNON                                                                                                                                	 21.50
Goed gevulde runderstoof met champignons, winterpeen, bleekselderij, ui en rode wijn 	

	

MAALTIJDSALADES
Gemengde salade van komkommer, paprika, rode- en lente-ui en dressing.
Onze salades worden geserveerd met brood en kruidenboter.
U kunt ook dikke frieten met mayonaise i.p.v. brood bestellen voor + 2.75

GEITENKAAS  	 15.50
Lauwwarme geitenkaas, rode biet, dungesneden groenten, komkommerlint, dadels, walnoten en portstroop

GROENTEN 	 15.50
Gebakken seizoensgroenten, Parmezaanse kaas, pittenmix, dadels, zongedroogde tomaat en truffelmayonaise

KIP 	 18.50
Gebakken kippendijen, seizoensgroenten, champignons, pittenmix en kerriemayonaise

CARPACCIO 	 18.50
Carpaccio van het rund met Parmezaanse kaas, gebrande pittenmix, dungesneden lente-ui, met pesto 
of truffelmayonaise

SURF & TURF 	 19.50
In oosterse marinade gebakken biefstukpunten, gamba’s en champignons met lente-ui en misomayonaise

DESSERTS 
Al onze desserts worden geserveerd met een bijpassende 
kruim onder het ijs, slagroom, kletskoppen en munt

GOESTING’S CHEESECAKE 	 9.50
Witte chocolade cheesecake met een gelei van cranberry 
en framboos, geserveerd met framboos ijs

CRÈME BRULEE	 9.50
Citroengras crème brulee met churros en citroen ijs

DAME BLANCHE	 9.50
Drie bollen vanille ijs met warme chocoladesaus en 
chocoladeparels

SUNDAY	 9.50
Drie bollen vanille ijs met karamelsaus en fudge blokjes

CHURROS	 9.50
Churros met kaneelsuiker, warme chocoladesaus en 
kaneel ijs


