DINERKAART

Welkom bij Goesting.

Laat u verwennen door onze keukenbrigade en ontdek onze verfijnde menukaart.
Van smaakvolle vlees- en visgerechten tot creatieve vegetarische opties -

bij ons vindt u altijd iets dat past bij uw goesting.

Onze bedieningsmedewerkers helpen u graag bij het kiezen van de passende wijn,
een karaktervol bier van de tap of een stijlvolle cocktail.
Sluit uw diner af met een verrassend dessert, een elegant digestief,

een glas port of een bijzondere koffie.

Heeft u een allergie of speciale wensen?

Laat het ons gerust weten — ons team zorgt met plezier voor een culinaire beleving op maat.

APPETIZERS

Brood van alles
Twee warme broodjes uit de oven met tomatentapenade, aioli,
pesto en kruidenboter 9.50

Nachos classic
Warme nachos met kaas, chilisaus, guacamole, créme fraiche,
tomatensalsa en lente-ui 11.00
Topping: cheddar-cheese saus +1.00 of jalapefio + 1.00

Pannetje Kaasfondue
Eigen recept met brood, nachos, grissini en rauwkost 11.00
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VOORGERECHTEN

Caril de Gambas
Gemarineerde gambas in een Indiase kokoscurrysaus
en naanbrood 11.00

Herfstsalade
Stoofpeer, geitenkaas, prosciutto, pittenmix, walnoten en
aceto balsamico 14.50

Champignon Dordogne
In bierbeslag gefrituurde champignons, garnituur, komkommerlint en een
warme knoflooksaus 12.50

Carpaccio classic
Dungesneden rundercarpaccio, Parmezaanse kaas, pittenmix, lente-ui,
pesto en/of truffelmayonaise 13.50

Surf en turf new style
Dungesneden rundercarpaccio, Oosters gemarineerde gebakken knoflookgarnalen, ui, champig-
nons, paprika, lente-ui, pittenmix en misomayonaise 18.50

Tartaar
Ossenworst tartaar met een kruidentoast, jalapefio peper, rode ui,
zoetzuur, garnituur en aioli 14.50

Tataki van zalm
Oosters gemarineerde gebrande zalm, citroen-sojasaus, gember, zoetzuur,
wakamé, wasabimayonaise en sesamzaadjes 14.50

SOEPEN

Bospaddestoelen mosterdsoep
Romige Deventer mosterdsoep met bospaddestoelen 9.00

Soep van het seizoen
Vraag de bediening 9.00
Geserveerd met brood en kruidenboter
Soepen kunnen ook met bacon worden geserveerd
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VLEESGERECHTEN

Parelhoen
Gekonfijte parelhoenbout en een klassieke rode wijnsaus 24.50

Varkenshaas
Botermalse varkenshaas medaillions met een huisgemaakte stroganoffsaus 26.50

Bavette
Gegrilde flanksteak met een rozet van kruidenboter en een pepersaus 26.50

Surf en Turf
Gegrilde biefstuk met in oosterse marinade gebakken knoflookgarnalen, ui, champignons en
paprika met romige misosaus 27.50

Trio van Wild
Biefstuk van hert, filet van wild zwijn en haas met een wildjus van tijm, rozemarijn
rode wijn en Deventer koek 32.50

VISGERECHTEN

Zalm
Gegrilde zalmfilet met een romige dille-limoensaus 26.50

Roodbaars
Gegrilde roodbaarsfilets met een kruidenroomsaus 26.50

VEGETARISCHE GERECHTEN

Wellington
Bladerdeegrol gevuld met spinazie, walnoten en geitenkaas met zoetzure
salade en kruidenroomsaus 19.50

Kalebas
Courgette op mediteraanse wijze gevuld met tomaten, olijven, ui en knoflook gegratineerd met
geitenkaas en een crumble van walnoot 19.50

Dahl
Linzencurry met garam masala, kokos, diverse groenten, tomatensalsa,
gebrande pittenmix en naan brood 19.50

Al onze gerechten worden geserveerd met geroosterde aardappeltjes,
créme van zoete aardappel en verse groenten
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DESSERTS

Goesting’s cheesecake
Witte chocolade cheesecake met koekbodem van bastogne, gelei van cranberry’s
en limoenyoghurtijs 9.50

Dame blanche of sundae
Drie bollen vanille-ijs met warme chocolade- of caramelsaus
met slagroom en nootjes 9.50

Hangop
Zelfgemaakte romige hangop met rood fruit, merengue, hazelnoot koekjes crumble
en vanilleijs 9.50

Stoofpeer
Warme stoofpeer met speculaas crumble en kaneelroomijs met slagroom 9.50

AFTER DINNER

Friandises
Selectie van drie zoetigheden van onze patissier 5.00

Espresso martini
Cocktail met espresso, Kalua, Butterscotch en Vodka 10.00

Barraquito
Typisch Spaans drankje
Zorgvuldig opgebouwde laagjes van gecondenseerde melk, likeur 43, espresso,
warme opgeklopte melk, een schijfje limoen en een snufje kaneel 9.00

PORT

Martha’s Ruby
Volle, robijnrode port met aroma’s van rijp rood fruit en pruimen, rijk en fluweelzacht van smaak
met een perfecte zoet-balans

Martha’s Tawny
Warme, amberbruine port met aroma’s van gedroogd fruit, karamel en noten,
zijdezacht van smaak meteen lange, elegante afdronk

(/

d;



ALTIJD GOESTING
PLATES

Geserveerd met een frisse salade van komkommer, paprika, rode- en lente-ui,
dressing en frieten met mayonaise

Runderburger
Gegrilde burger met sla, tomaat, rode ui, koolsla en huisgemaakte burgersaus 18.50
extra kaas + 1.00

Kipburger
Crispy burger met sla, tomaat, rode ui, koolsla en huisgemaakte burgersaus 18.50
extra kaas + 1.00

Avocadoburger
Burger van avocado, maiskorrels jalapefio quinoa in een krokante paneerlaag met sla,
tomaat, augurken, rode ui, garnituur, huisgemaakte burgersaus 18.50
extra kaas + 1.00

Saté
Spies (200 gram) van gemarineerde kippendij met satésaus, krokante uitjes,
kroepoek en zoetzuur 19.50

Wild Stoof
Goed gevulde wildstoof met champignons, wortel, bleekselderij, ui,
Deventer koeken rode wijn 21.50

SUPPLEMENTS 4.50

Frieten met mayonaise
Frisse salade
Seizoengroenten
Geroosterde aardappeltjes
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MAALTIJDSALADES

Gemengde salade met komkommer, paprika, rode- en lente-ui en een dressing
Onze salades worden geserveerd met brood en kruidenboter
U kunt ook frieten met mayonaise i.p.v. brood bestellen voor +2.75

Groenten
Geroosterde groenten, Parmezaanse kaas, pittenmix,
zongedroogde tomaten en truffelmayo 14.50

Geitenkaas
Rode biet, dungesneden groenten, komkommerlint, walnoten en portstroop 14.50

Zalm
Gerookte zalm, rode ui, kappertjes en dille-wasabimayo 15.50

Kip
Gebakken kippendijen, ui, champignons, paprika, pittenmix en kerriemayonaise 15.50

Carpaccio
Geschaafde Parmezaanse kaas, pittenmix, rucola met pesto en/ of truffelmayo15.50

Surf & turf
Oosterse gemarineerde gebakken biefstukpunten, gamba’s, champignons,
ui en paprika met lente-ui en misomayonaise 17.50



WIJNKAART
Bubbles

Veuve du Vernay

Een weerspiegeling van de Franse levensstijl; geraffineerd, spontaan, romantisch, elegant en

chique. Veuve du Vernay presenteert een range mousserende wijnen, geproduceerd in Bordeaux,

het hart van de Franse wijnbouw.

Vin Mousseux Brut, Chardonnay, Colombard, Sauvignon Blanc
Vin Mousseux Brut rosé, Grenache, Pinot Noir, Syrah
Vin Mousseux Brut, alcoholvrij

Witte Wijnen

Domaine la Colombette, Sauvignon Blanc Frankrijk
Levendige, aromatische sauvignon blanc met tonen van grapefruit,
frisse zuren en een spannende, minerale afdronk

Camino del Sur, Verdejo Rieda Spanje
Frisse verdejo met levendige zuren, zachte textuur en een tintelend
frisse afdronk, de ‘Sancerre van Spanje’

Domaine de Rivoire Blanc, Viognier Frankrijk
Deze mediterrane wijn heeft een florale, volle smaak met geweldig
aroma en mooie houtrijping. Krachtige, volle, soepele witte wijn.

PortalLeone, Pinot Grigio /talié
Frisse, strogele Pinot Grigio met aroma’s van perzik, appel en
vlierbloesem; levendig, sappig en elegant in de afdronk

Sainte-Peyre, Chardonnay Frankrijk
Volle, frisse chardonnay met tonen van rijp fruit, anijs, vanille en
een vleugje boter elegant en modern met subtiele houtinvlioeden
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WIJNKAART

Rosé wijnen

glas fles
Rendez-Vous, Merlot Frankrijk
Fruitige rosé boordevol aardbei, bes en braam, met een frisse
zuurgraad en verleidelijke zomerse soepelheid 475 22.50

Notorious Pink, Grenache Frankrijk
Verfijnde, iconische rosé met delicate tonen van framboos en aardbei,
zijdezachte structuur en elegante frisheid met een vleugje luxe 6.00 28.75

Rode wijnen

Domaine de la Colombette, Syrah/Grenache Frankrijk
Krachtige, karaktervolle blend van syrah en grenache met aroma’s van
zwarte bes, kers en kruiden, volle smaak en een kruidig-elegante afdronk 475 22.50

Domaine de Fadeze, Merlot Frankrijk
Volle, ronde Merlot met aroma’s van rijp rood fruit, vanille en zoethout,
sappig en romig met een lange, kruidige afdronk 550 26.25

Azabache, Tempranillo, Crianza Spanje
Krachtige Rioja van Tempranillo met aroma’s van rijp rood fruit,
geroosterd hout en balsamico, zacht van tannine en elegant in afdronk 5.75 27.50

Auramadre Cantina Tollo, Primitivo /talié
Indrukken van rijp fruit en specerijen, zachte, ronde tannines, zwart fruit
dan weer vanille of bittere chocolade. Krachtige, volle rode wijn 6.00 28.75



