
BITES
BROOD VAN ALLES 	 9.50
Twee warme broodjes uit de oven met tomatentapenade, 
aioli, pesto en kruidenboter

NACHOS CLASSIC 	 11.00
Warme nachos met kaas, chilisaus, guacamole, crème fraîche, 
lente-ui en tomatensalsa extra cheddar-cheese saus +1.00, 
pulled chicken + 2.50 jalapeño + 1.00

GAMBAS AL PIL PIL	 11.00
Gamba’s in hete knoflookolie, Spaanse peper en brood

VOORGERECHTEN
BEETROOT  	 12.50 
Carpaccio van rode biet, een frisse balsamico dressing, 
geroosterde tuinbonen, lente-ui en geitenkaas

BURRATA 	 14.50
Verse burrata met een concassé van tomaat met pesto, 
aceto balsamico en rucola

CHAMPIGNON DORDOGNE 	 12.50
Klassieker, in beslag gefrituurde champignons met een 
knoflooksaus 

CARPACCIO CLASSIC/ XXL	 13.50/ 21.50
Dungesneden rundercarpaccio, Parmezaanse kaas, 
geroosterde tuinbonen, lente-ui, pesto of truffel mayonaise 

TARTAAR 	 14.50
Ossenworst tartaar met een kruidentoast, jalapeño peper, 
rode ui, zoet zuur garnituur en aioli

GRAVAD LACHS	 14.50
In Limoncello gemarineerde zalm met een mosterd-dille 
crème fraîche	

CARPACCIO GAMBA	 15.50
Dungesneden rundercarpaccio, Parmezaanse kaas, 
geroosterde tuinbonen, lente-ui met in oosters gemarineerde 
gebakken gamba’s, ui, champignons, paprika met 
misomayonaise 

SOEPEN	 9.00
Geserveerd met brood en kruidenboter
Soepen kunnen ook met bacon worden geserveerd

BOSPADDESTOELEN MOSTERDSOEP 	
Romige mosterdsoep met bospaddestoelen en lente-ui 

SOEP VAN HET SEIZOEN 	
Vraag de bediening

DINERKAART 
VLEESGERECHTEN 
POULET 	 24.50 
Kip bon femme met een saus van paprika, ui, champignon en witte wijn

PORKRACK 	 26.50
Botermalse gegrilde rib roast van het varken met groene pepersaus

CANARD À L’ORANGE	 26.50
Rosé gegaarde, getrancheerde eendenborst, met sinaasappelsaus en gebrande noten

BAVETTE	 26.50 
Gegrilde Flanksteak met een rozet van kruidenboter en knoflookjus

SURF EN TURF	 27.50
Gegrilde biefstuk met in oosterse marinade gebakken knoflookgarnalen, ui, champignons en paprika
met romige misosaus en lente-ui		
	

VISGERECHTEN
ZALM 	 26.50
Gegrilde zalmfilet geserveerd met een dille-limoensaus

ZEEBAARS	 26.50 
Gegrilde zeebaars geserveerd met een klassieke witte wijn saus 

VEGETARISCHE GERECHTEN	
KALEBAS 	 19.50
Courgette op mediteraanse wijze gevuld met tomaten, olijven, ui en knoflook gegratineerd 
met geitenkaas en een crumble van walnoot

DAHL   	 19.50
Linzen curry met kokos, diverse groenten, tomatensalsa, gebrande zonnebloempitten 
en naan brood

WELLINGTON  	 19.50
Bladerdeegrol gevuld met spinazie, walnoten en geitenkaas met zoetzure salade en kruidenroomsaus

Al onze gerechten worden geserveerd met geroosterde aardappeltjes, crème van zoete aardappel 
en bijpassende groentes

SUPPLEMENTS 4.50
FRIETEN MET MAYONAISE
FRISSE SALADE 
SEIZOENGROENTEN 
GEROOSTERDE AARDAPPELTJES Allergieën of diëten graag in overleg met bediening



ALTIJD GOESTING PLATES
Geserveerd met een frisse salade van komkommer, paprika, rode- en lente-ui, 
dressing en frieten met mayonaise

RUNDERBURGER	 18.50
Gegrilde burger met sla, tomaat, rode ui, koolsla en huisgemaakte burgersaus,
extra kaas + 1.00

KIPBURGER	 18.50
Crispy burger met sla, tomaat, rode ui, koolsla en huisgemaakte burgersaus, 
extra kaas + 1.00

AVOCADOBURGER 	 18.50
Burger van avocado en knapperige maïskorrels in een krokante paneerlaag
jalapeño en quinoa met sla, tomaat, augurken, rode ui, garnituur, huisgemaakte 
burgersaus, extra kaas + 1.00

SATÉ	 19.50
Spies (200 gram) van gemarineerde kippendij met satésaus, krokante uitjes 
en zoetzuur	

VLAAMSE STOOF	 21.50
Goed gevulde runderstoof met champignons, wortel, bleekselderij, ui en bruin bier

MAALTIJDSALADES
Gemengde salade met komkommer, paprika, rode- en lente-ui en een dressing
Onze salades worden geserveerd met brood en kruidenboter
U kunt ook frieten met mayonaise i.p.v. brood bestellen voor +2.75

GROENTEN 	 14.50
Geroosterde groenten, Parmezaanse kaas, geroosterde tuinbonen, 	
zongedroogde tomaten en truffelmayo

GEITENKAAS 	 14.50
Met rode biet, dungesneden groenten, komkommerlint,		
walnoten en portstroop

BURRATA 	 15.50
Met een concassé van tomaat en pesto, aceto balsamico en rucola	

ZALM	 15.50
Gerookte zalm, rode ui, kappertjes en dille-wasabimayo		
	
KIP 	 15.50	
Gebakken kippendijen, groenten, champignons, geroosterde tuinbonen 
en kerriemayonaise	
	
CARPACCIO	 15.50	
Geschaafde Parmezaanse kaas, geroosterde tuinbonen,
 rucola met pesto en/ of truffelmayo 	

SURF & TURF 	 17.50	
In oosterse marinade gebakken biefstukpunten, gamba’s, champignons, 
ui en paprika met lente-ui en misomayonaise

DESSERTS 9.50
GOESTING’S CHEESECAKE 		 Witte chocolade cheesecake met koekbodem van bastogne met een gelei van framboos, 
	 merengue en een bolletje vanilleijs

BROWNIE 		 Huisgemaakt brownie van chocolade met witte crispy chocolade ijs

DAME BLANCHE OF SUNDAE 		 Drie bollen vanille-ijs met warme chocolade- of caramelsaus met slagroom en nootjes 

ETON MESS 		 Verse aardbeien, roomijs, slagroom, meringue en nootjes
		
LEMON 		 Lemon curd met limoen ijs, meringue met slagroom

GOESTING’S TUINTJE  		 Bloempotje gevuld met chocolade mouse en oreo crumble met bloemen(chocolade) en een bol oreo roomijs

OOK LEKKER VOOR NA DINER
ESPRESSO MARTINI  	 10.00
After dinner cocktail met espresso, Kalua, Butterscotch en Vodka

BARRAQUITO Typisch Spaans drankje voor na diner	 9.00
Zorgvuldig opgebouwde laagjes van gecondenseerde melk, likeur 43, espresso, 
warme opgeklopte melk, een schijfje limoen en een snufje kaneel 

SPECIALE KOFFIE CARAMEL 	 5.50
Espresso met warme melk, caramelsiroop, slagroom en caramelblokjes


