
BITES 
BROOD VAN ALLES 	 9.50
Twee warme broodjes uit de oven met tomatentapenade, 
aioli, pesto en kruidenboter

NACHO’S CLASSIC 	 11.00
Warme nacho’s met chilisaus, guacamole, jalapeño, crème 
fraîche, lente-ui en tomatensalsa
extra  cheddar-cheese saus +1.00, pulled chicken + 2.50

GAMBAS AL PIL PIL	 11.00
Gamba’s in hete olijfolie met knoflook, Spaanse peper en 
brood

VOORGERECHTEN
VEGA CARPACCIO 	 12.50 
Carpaccio van rode biet, een frisse balsamico dressing, ge-
brande pittenmix, lente-ui en geitenkaas

KATAIFI 	 12.50
Gegrilde groenten in tempurabeslag gefrituurd met knappe-
rig gesponnen deeg, gebrande noten en een beurre noisette

CARPACCIO CLASSIC	 13.50
Dungesneden rundercarpaccio, Parmezaanse kaas, gebrande 
pittenmix, lente-ui, pesto en/of truffel mayonaise 

GEROOKTE EEND	 14.50
Gerookte eendenborstfilet met een lak van tijm en citrusfruit, 
salade van gele biet en citroenmelisse	

CARPACCIO GAMBA	 15.50
Dungesneden rundercarpaccio, Parmezaanse kaas, gebrande 
pittenmix, lente-ui, oosters gemarineerde gebakken gamba’s 
met champignons en miso mayonaise 

STEAK TARTAAR	 16.50
Franse klassieker bestaande uit rauw rundvlees met stevige 
smaakmakers als worcestersaus, tabasco, kappertjes, augurk-
jes, rauwe ui en een gepocheerd eitje 

SOEPEN 9.00
Geserveerd met brood en kruidenboter
Soepen kunnen ook met bacon worden geserveerd

BOSPADDESTOELEN MOSTERDSOEP 
Romige mosterdsoep met bospaddestoelen en lente- ui 

SOEP VAN HET SEIZOEN 
Wisselende soep met de producten van het seizoen

DINERKAART 
VLEESGERECHTEN 
Onze vleesgerechten worden geserveerd met puree van aardappel, 
seizoensgroenten en geroosterde aardappeltjes

PORK BELLY	 24.50
Zacht gegaarde gelakte buikspek in Oosterse marinade met een saus van 5 spices

DIAMANTHAAS	 26.50
Gegrilde diamanthaasfilet met een jus van gerookte knoflook, tijm en rozemarijn

CANARD À L’ORANGE	 26.50
Rosé gegaarde getrancheerde eendenborst met sinaasappelsaus en gebrande noten

SURF EN TURF	 27.50
Gegrilde runderlende in oosterse marinade gebakken, knoflookgarnalen, ui, champignons, 
paprika, een romige misosaus en lente-ui		

	 	

VISGERECHTEN
Onze visgerechten worden geserveerd met crème van wortel en aardappel, 
seizoensgroenten en geroosterde aardappeltjes

ZALM 	 24.50
Gegrilde zalmfilet geserveerd met een dille-, limoen-, en tijm saus

ZEEBAARS	 24.50 
Gegrilde zeebaars met een oosterse vinaigrette van look, gember, chilipeper, ui, citroengras, 
kokossuiker, vissaus en het sap van de limoen

CATCH OF THE DAY	 DAGPRIJS
Vraag de bediening

		

VEGETARISCHE GERECHTEN
Onze vegetarische gerechten worden geserveerd met seizoensgroenten, orzo en geroosterde aardappeltjes

LASAGNE 	 19.50
Groentenlasagne met laagjes pompoen, aubergine, courgette geserveerd met ricotta en Parmezaanse kaas

PORTOBELLO  	 19.50
Portobello gevuld met ratatouille, gegratineerde mozzarella, geschaafde amandel en balsamico stroop

WELLINGTON 	 19.50
Bladerdeegrol gevuld met wortel, edamameboontjes, groene kool, pompoen, courgette, met walnoten, 
geitenkaas en een roomsaus van dille en kervel 

EXTRA’S 4.50
FRIETEN MET MAYONAISE
FRISSE SALADE	
GEROOSTERDE AARDAPPELEN
SEIZOENSGROENTEN

Allergieën of diëten graag in overleg met bediening



ALTIJD GOESTING PLATES
Geserveerd met een frisse salade met komkommer, paprika, rode- en lente-ui,
dressing en frieten met mayonaise

SATÉ	 19.50
Spies (200 gram) van gemarineerde kippendij met satésaus, 
krokante uitjes en zoetzuur	

VLAAMSE STOOF	 21.50
Goed gevulde runderstoof met champignons, winterpeen, bleekselderij, 
ui en bruin bier

RUNDERBURGER	 18.50
Gegrilde burger met met sla, tomaat, rode ui, koolsla en huisgemaakte burgersaus,
extra kaas + 1.00

KIPBURGER	 18.50
Crispy burger met sla, tomaat, rode ui, koolsla en huisgemaakte burgersaus, 
extra kaas + 1.00

AVOCADOBURGER 	 18.50
Burger van avocado en knapperige maïskorrels in een krokante paneerlaag,
jalapeño en quinoa met met sla, tomaat, augurken, rode ui, garnituur, 
huisgemaakte burgersaus, extra kaas + 1.00

MAALTIJDSALADES
Gemengde salade met komkommer, paprika, rode- en lente-ui en een dressing
Onze salades worden geserveerd met brood en kruidenboter.
U kunt ook frieten met mayonaise i.p.v. brood bestellen voor +2.75

GROENTEN  	 14.50
Geroosterde groenten, Parmezaanse kaas, pittenmix, zongedroogde tomaat 
en truffelmayo

GEITENKAAS  	 15.50
Met rode biet, dungesneden groenten, komkommerlint, walnoten en portstroop

KIP 	 15.50
Gebakken kippendijen, groenten, champignons, pittenmix en kerriemayonaise	
	
CARPACCIO	 15.50
Geschaafde Parmezaanse kaas, pittenmix, rucola met pesto of truffelmayo 	

SURF & TURF 	 17.50
In oosterse marinade gebakken biefstukpuntjes, gamba’s en champignons, ui, 
paprika met lente-ui en misomayonaise

DESSERTS	 9.50
GOESTING’S CHEESECAKE
Witte chocolade cheesecake met koekbodem van bastogne met een gelei van kers, braam, limoen en een bolletje vanilleijs en merengue

PARFAIT
Huisgemaakt ijs van framboos en vanille met een wafeltje, frambozencoulis en slagroom

CRÈME BRÛLÉE 
Frans dessert bestaand uit een rijke, fluweelzachte custard gemaakt van room, eieren, suiker en vanille met een knapperig laagje van gekarameliseerde suiker

DAME BLANCHE
Drie bollen vanille-ijs met warme chocoladesaus

SUNDAE
Drie bollen vanille-ijs met warme karamelsaus en fudge

OOK LEKKER VOOR NA DINER
ESPRESSO MARTINI  	 9.75
Espresso, Kalua, Butterscotch en Wodka

BARRAQUITO Typisch Spaans drankje voor na diner	 8.50
Zorgvuldig opgebouwde laagjes van gecondenseerde melk, likeur 43, espresso, 
warme opgeklopte melk, een schijfje limoen en een snufje kaneel. 

SPECIALE KOFFIE KARAMEL 	 5.50
Espresso met warme melk, karamelsiroop, slagroom en karamelblokjes


